Pastis 51, Ricard

Martini Rosso, Bianco, Campari
Byrrh, Suze

Kir Vin Blanc

Kir Royal

La coupe de Champagne

Sangria Maison rouge ou blanche

Vin d’Orange, Traginer 2017

Canya Blonde Bio

Canya Blanche Bio

Canya Brune Bio

Coca Cola, Zéro, Orangina

4.50€

6.00€

6.00€

7.00€

12.00€

12.00€

6.00€

9.00€

6.00€

6.50€

6.50€

4.50€

Perrier, Schwepps, Ice tea, Limonade 4.50€

Jus de fruits Granini

4.00€

Pomme, Orange, Tomate, Ananas, Abricot, Raisin

Sirop
Grenadine, menthe, orgeat, citron,
péche, fraise, fruit de la passion

2.00€



Les Classique 10.00€

Mojito
Rhum, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse

Pifna colada
Rhum, jus d’ananas, créme de coco, creme fraiche épaisse

Americano
Martini rouge, Campari, Eau Pétillante, % tranche orange, % tranche citron

Aperol spritz
Prosecco, Apérol, Eau pétillante, % tranche orange

Les Catalans 10.00€
Dame Byrrh

Banyuls Rimage, Gin, Byrrh, Jus d’orange

Lady Pink

Muscat de Rivesaltes, Vodka, Sirop de fraise

La Pina Dorée

Banyuls Ambré, Jus d’ananas, Lait de coco

Gold Vermeille
Banyuls ambré, jus de goyave, jus de citron vert, sirop de sucre de canne

Les Chauds 10.00€
Irish Coffee

Irish Whiskey, Sirop de sucre, café, creme fouettée

Les Mocktails ---- 8.00€
Virgin Mojito

Jus de citron vert, Menthe fraiche, Sucre de canne, Limonade

Virgin Pina Colada

Jus d’ananas, Creme de Coco, Creme fraiche épaisse

Exotic

Jus de goyave, jus de citron vert, sirop de sucre de canne



Les liqueurs et cremes

Get 27 8.00€
Limoncello 8.00€
Baileys 8.00€
Eau de Vie

Figues, abricot, pommes — Le Cuivre et La Goutte 10.00€
Framboise — Bertrand 10.00€
Poire Williams — Massenez 10.00€
Vodka

Smirnoff 8.00€
Le Gin

Gordon’s 8.00€

Les Whiskys

Le local
Whisky single malt, Sexante Orri by Canya, BIO 13.00€

American Whiskey
Jack Daniel’s 9.00€

Whisky Ecossais

Loch Lomon Signature 11.00€
Oban 14 ans 13.00€
Chivas Régal 18 ans 14.00€
Glenvilet 18 ans 17.00€
Le Rhum
Don Papa 12.00€
Diplomatico 12.00€

Marc de Banyuls

Traginer 10.00€
Cognac
Delamain, Pale & Dry, Grande Champagne 19.00€
Brandy

Don Cherry 2018, Grand Cheery Brandy, Cap d’'Ona  15.00€

Armagnac
Chateau Laubade 12ans 12.00€



Banyuls Blanc, Cornet&Cie, Abbe Rous_ 2018 6.00€

Banyuls Blanc, Domaine du Traginer Z 7.00€
Banyuls Doux Paillé, Cave I’Etoile 8.00€
Banyuls Ambré, Bernard Saperas, Vial Magneres 8.00€
Banyuls Ambré, Domaine du Traginer 2 9.00€
Banyuls rouge, Mas Blanc, Dr André Parcé 7.00€
Banyuls Grand cru 2012, Parcé Fréres 8.00€
Banyuls Grand cru, Baillaury, Abbe Rous, 2008 B 9.00€
Banyuls Grand cru 2010, Domaine du Traginer 2 9.00€
Banyuls Trées Vieux Rancio, Al Tragou 1990 15.00€
Banyuls Rimage, Thérese Reig 2019, La Rectorie 7.00€
Banyuls Rimage, Traginer A - 8.00€
Muscat de Rivesaltes, Domaine Semper 7.00€
Rivesaltes Ambré, Chateau Montner 8.00€
Rivesaltes 17 Ambré Parcé Fréres — 2000 9.00€
Maury Rouge, Le Vin Doux Réveur, Préceptorie 8.00€
Maury Blanc, Mudigliza ‘ 8.00€
Maury Vintage, Alcove 2017, Clos des Vins d’Amour & 9.00€
Maury Grenat, Padri One 2009, Clos des Vins d’Amour 11.00€
Maury Hors d’age, Padri Two 12ans d’age, Clos des Vins d’Amour 23RS 12.00€
Ranfio Cino, Vial Magnéres, Rancio sec 8.00€
1/2L 1L

Vittel 3.50€ 5.50€

San Pellégrino 3.50€ 5.50€

Ristretto, Expresso, Lungo 3.00€

Décaffeinato 3.00€

Noisette 3.10€

Double, Café Créme, Latte, Cappuccino 4.00€

Chocolat 4.00€

Thé ou infusion 4.00€

Contenance des consommations

Apéritifs : 6¢l / Anis : 2cl / Liqueurs et digestifs : 4cl / Coupe de Champagne et verre de vin : 12cl / Cocktail long drink :
18 a 30cl / Cocktails short drink : 9¢cl / Vermouth : 6¢l / Porto : 6¢l / VDN : 6¢l / Bieres bouteilles : 33cl




Livre de Cave

Les Bulles
Cava Terra Remota = 45€
Marie Sara 60€
Lallier, Grande Réserve, Brut 80€
Ruinart 110€

Les Vins Blancs

Verre(12cl) 50cl 75cl
Le Verre du Jour 9€ - -

L’Aube Nacré, Mas Camps — IGP Cote Catalanes — Maury -2020 - - 24€
70% Muscat, 30% Macabeu
Nez explosif, aréme de melon, péche, citron. Belle vivacité et grande fraicheur, jolie parfum de muscat, finale agrumes.

Coume des Loups, Mas Mudigliza — AOP Cotes Catalanes — Maury — 2020 - - 26€
50% Grenache gris, 50% Maccabeu
Nez discret poire fraiche. Bouche ronde, fraiche, équilibrée. Finale pomme verte et citronnée

Le Grill, Mas Cristine - AOC Cote du Roussillon- Argelés-sur-Mer — 2020 - - 28€
Macabeu, Vermentino
Nez intense, écorce d’agrume, embruns marins. La bouche ample, pureté cristalline. Finale amer, d'écorce d'agrume, note iodée

Regain, Domaine Semper — AOP Cotes Catalanes — Maury - 2020 - - 30€
75% Grenache gris, 10% Maccabeu, 10% Carignan blanc, 5% Grenache blanc
Frais et rond, aréme de fruits jaunes, fenouil confit, pierre chauffée au soleil, finale écorce d’agrume, quinquina et carame/

Coume Marie, La Préceptorie — AOP Cote du Roussillon — St Paul de Fenouillet - 2020 7€ - 33€
45% Macabeu, Grenache gris et blanc
Texture douce, notes florales et fruits a chair blanche. Equilibré et minéral avec touche de citron, poire, finale finement toastée

Petit Gus, Parcé Fréres — AOC Collioure — 2019 - - 33€
100% Grenache gris
Délicat, aréme de fleur de vigne, fruits blancs, poire et agrumes. Bouche croquante, franche, aromatique, légére amertume

Idylle, Clos des Vins d’Amour - AOC Cote du Roussillion - Maury -2020 8€ 29€ 36€
50% Grenache Blanc, 40% Grenache Gris, 10% Macabeu
Nez agrume, menthe, notes d’aubépine. Bouche fraicheur aromatique, équilibre vivacité du macabeu, rondeur et gras des

grenaches.

Quintessence, Deprade Jorda — AOC Cote du Roussillon — Soréde - 2019 - - 37€
50% Grenache Blanc, 50% Grenache Gris
Notes de fruits a chairs blanches. Bouche riche et complexe treés fruitée, ananas, boisé fondu, caramel et whisky.

L’Ecume, Piétri Géraud - AOC Collioure — 2019 - 32€ 39€
80% Grenache blanc et gris, 15% Vermentino, 5% Marsanne
Nez zeste de pamplemousse, mangue, notes minérales anisées. Bouche fleurs blanches, finale minérale, citron vert, noisette.



Les Tines, Domaine Cardonner - AOC Collioure - Cosprons - 2019 9€ 38€ 46€
60% Grenache Gris, 10% Roussanne, 30% Vermentino
Frais, rond, note de chevrefeuille et agrumes confits.

Collioure Blanc, Traginer - AOC Collioure Blanc - Banyuls-sur-Mer — 2018

- - 48€
60% Grenache Blanc, 25% Grenache Gris, 15% Malvoisie
Vin or brillant, nez de fruits blancs, palais frais et aromatique, raisin sec, miel, touche grillée.
Trémadoc, Domaine Madeloc - AOC Collioure - Banyuls-sur-Mer - 2017 - - 51€
60% Grenache gris, 25%Vermentino, 15% Roussane
Nez acacia et miel. Arébmes complexes de poire et de fruits secs, caractére marqué.
Folio — Coume del Mas — AOC Collioure - Banyuls-sur-Mer - 2018 - - 54€
90% Grenache gris, 10% Grenache blanc
Nez délicat fleurs et fruits blancs. Bouche ample, équilibre agréable avec notes d’agrumes. Finale persistante.
Argile, Domaine de la Rectorie — AOC Collioure — 2020 - - 65€
90% Grenache gris, 10% Grenache blanc
Nez de fruits blancs avec des notes iodéees et aniséees. Bouche dense et saline, fraicheur et minéralité.
Adéodat, Domaine Augustin — AOC Collioure - Banyuls sur mer - 2020 - - 68€

100% Grenache gris
Fin et élégant, structure juste qui n‘emporte pas le palais, belle longueur, bois maitrisé, discréte note de fruits a chairs blanches.

Les Vins Rouges

Le Verre du Jour 9€ - -

Modeste, Le Clos des Fées — AOC Cotes Catalanes — Rivesaltes - - 24€
Syrah, Grenache, Carignan
Rouge léger et fruité, nez puissant avec nuances charnues de fruits frais, touches de groseilles, finale fraiche et sur le fruit

Le Grill, Mas Cristine - AOC Cote du Roussillon- Argelés-sur-Mer — 2020 - - 28€
85% Grenache noir, Syrah15%
Nez délicat de fruits rouges. Bouche gourmande, fruits et fraicheur, longueur fine toujours sur le fruit.

e

Le Passage, Domaine Laguerre — AOC Cétes du Roussillon — St Martin de Fenouillet 2019 a8 2 - 30€
35% Syrah, 35 % Grenache noir, 30% Carignan
Robe soutenue. Nez fruits rouges, belle matiere en bouche, avec un cété friand et élégant, finale suave, grillée et épicée

Petit Gus, Parcé Fréeres — AOC Collioure — 2019 7€ - 33€
60% Grenache noir, Carignan et Mourvédre
Aréme violette, cassis, épices. Bouche souple belle longueur, bois discret et élégant.

Garnatxa, Traginer — AOC Collioure -2019 ET] - - 34€
90% Grenache noir, 10% Mourvédre

Beau volume, épicé, arbme de baies noires, cannelle, tanins fondus

Carminé, Mudigliza — AOC Cotes du Roussillon Villages —-Maury — 2018 - - 35€

65% Grenache Noir, 5% Carignan, 30% Syrah
Nez intense de cassis olive noire, vanille, café. En bouche tanins fermes. Fruité et élégant, finale fraiche.



1+1=3, Clos des vins d’amour — AOC Maury Sec — Maury - 2020 8€ 29€  36€
60% Grenache Noir, 20% Carignan, 20% Syrah

Intensité des fruits rouges, poivre gris. Attaque douce, équilibre entre puissance finesse et rondeur des tanins, finale fruits mdars

Quintessence, Deprade Jorda — AOC Cote du Roussillon — Sorede - 2019 - - 37€
40% Mourvedre, 30% Grenache Noir, 30% Carignan
Nez délicat et minéral. Bouche boisée, finement vanillée, toasté en attaque puit fruits compotés, tanins soyeux.

Sine Nomine, Piétri Géraud - AOC Collioure — 2019 - 32€ 39€
60% Grenache noir, 20% Syrah, 10% Mourvedre
Aromatique, parfums puissants de figues séches et fruits confits. Tanins fins, fruité confituré intense, note d’épices et de cuir.

Vieilli Foudre, Traginer — AOC Collioure -2019 Eﬁ el - - 43€
25% Grenache noir, 25% Carignan, 25% Mourvédre, 25% Syrah

Parfums de fruits noirs, pulpeux et d’épices. Vinpuissant, chaleureux et riche.

Les Tines, Domaine Cardonner - AOC Collioure - Cosprons - 2017 9€ 38€ 46¢€
50% Syrah, 30% Mourvedre, 20% Grenache noir

Equilibré et onctueux, sans trop de force, notes de figue et bouquet garni

Cuvée d’Octobre rouge, Traginer — AOC Collioure -2015/16 a8 7 - - 48€
25% Grenache noir, 25% Carignan noir, 25% Mourvédre noir, 25% Syrah

Aréme de fruits noirs mirs, notes épicées, délicatement boisées. Equilibré, charnu, persistant

Le Vin qui voit la Mer, La Tourasse - IGP Céte Vermeille - Port Vendres 2016/17 —EE z - - 49€
Grenache noir, Carignan noir

Nez intense avec arémes de fruits frais, légére note épicée, bouche généreuse et vive.

Serral, Domaine Madeloc - AOC Collioure - Banyuls-sur-Mer - 2017 - - 51€
Grenache, Mourvédre, Syrah

Belle trame autour des fruits rouges, réglisse et vanille. Fin de bouche qui rappelle la figue, note Iégérement iodée.

Quadratur, Coume del Mas — AOC Collioure 2016/17 - - 58€
50% Grenache noir, 30% Mourvédre, 20% Carignan

Nez puissant de mire, de réglisse et de cuir. Bouche enveloppante, dense, ample, tanins enrobés

Capatas, Traginer — AOC Collioure -2012 | 7 - - 69€
60% Syrah, 10% Mourvédre, 15% Grenache noir, 15% Carignan

Nez complexe fruits rouges confiturés. Bouche puissante et épicée, gibier, réglisse, boisé appuyé.

Muntada, Domaine Gauby — AOC Cote du Roussillion Villages — 2018 - - 160€
45% Grenache noir, 45% Carignan 120ans, 5% Mourvédre, 5% Syrah

Nez de cerise, fourrure, trés floral. Bouche souple sur des fruits rouges, épicée

Usted, Terra Remota — D.O. Emporda - 2011 Z48258 - - 230€

50% Grenache noir, 50% Syrah
Nnotes fumées, griotte, truffe. Bouche racée, longue aux tanins soyeux. Finale longue aux notes minérales et amandes grillées.



Les Vins Rosés

L’éclat de rose, Mas Camps — IGP Cote Catalanes — Maury -2020 - - 24€
60% Mourveédre, 30% Grenache noir, 10% Syrah
Arémes intenses de fruits mirs, épices, herbes sauvages. Bouche charnue, dense, tons d’agrumes.

Flirt, Clos des Vins d’Amour — AOC Cote du Roussillon — Maury - 2020 = 7€ 21€ 29€
60% Grenache, 40% Syrah

Rosé gourmand, aréme de fruits frais acidulés : framboise, groseille et fraise

Le Rosé de mon Pere, Piétri Géraud — AOC Collioure — 2019 - 24€ 31€
50% Grenache noir, 40% Syrah, 10% Mourvédre
Nez belle intensité, groseille, fraise des bois. Bouche fraise des bois, grenade, mandarine, gras, souple, long.

Collioure rosé, Traginer — AOC Collioure -2019 | 7 - - 34€
70% Grenache noir, 30% Mourvédre

Attaque souple, volume, note de fruits rouges, rose, tanins fins, fraicheur.

Forannel, Domaine Madeloc - AOC Collioure - Banyuls-sur-Mer - 2017 8€ - 38€
Grenache noir, Mourvedre, Syrah
Rosé pdle, notes de framboise, belle matiére en bouche, salinité.

Les Tines, Domaine Cardonner — AOC Collioure — Cosprons - 2020 9€ 35€ 41€
40% Mourvedre, 40% Syrah, 10% Grenache gris 10% Vermentino
Fin léger et gourmand, aromatique, fruité, élégant, notes d'agrumes et de péche blanche, belle longueur en bouche.



